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Espanha (Rioja) - Tinto

Classificacédo: Ainda néo foi avaliado
Preco:

39,90 €

39,90 €

4,59 €

Colocar guestéo sobre este produto

Produtor: Vifiedos y Bodegas Sierra Cantabria
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Vi nhos de Espanha : San Vicente 2015

Descricao

Cereja granada com unma boa canmda. Conpl exo e el egante, perfunado, bal sam co, nmdeiras aromaticas, tostado
, torrado, alcacuz, frutos vernel hos e | acticinios.

Mii t o saboroso, fresco, envolvente, fluido. Final marcado por el egantes aronmas de barrica.

A decisd@o de selecionar apenas esta variedade representa o objetivo de priorizar a qualidade sobre a rentabilidade. Uma casta que foi a
desaparecer devido a sua baixa producéo, ideal para o envelhecimento em barricas e com a qual se obtém vinhos mais frutados, elegantes e
suaves.

Com isto, Guillermo e os seus filhos conseguiram obter um vinho especial, visto que se trata de uma quinta Unica, de uma casta Unica e de
uma adega Unica.

Guillermo Eguren plantou 18 hectares de Tempranillo Peludo na Finca de La Canoca, no sopé da Sierra de Cantabria, em um solo argiloso
calcério alcalino com uma proporcéo equilibrada de matéria organica.

As vinhas sdo plantadas com condugdo em latada e com um baixo rendimento de um quilo por videira.

A colheita é manual, depositando os cachos em caixas. Em seguida, ao chegar a recepgdo da adega, é feita uma seleccdo nas mesas de
seleccdo para manter os cachos em 6ptimas condi¢es sanitarias e de maturagao.

O mosto é encaminhado para barricas de carvalho francés onde ocorre a fermentacédo alcodlica, e dai para barricas novas (com 10% de
carvalho americano) para a fermentagdo malolatica. O seu posterior envelhecimento em barricas tem uma permanéncia de cerca de 20 meses,
com trasfega a cada 4-5 meses. Posteriormente, permanece em garrafa por um ano antes de seu lancamento no mercado.

Comentarios

Ainda ndo h& comentarios para este produto.
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